Origine : Provence Viti

Débourrement : 4j. apres Grenache
Maturité : 4. apres Grenache

moyen a tardif

Port érigé ; cépage moyennement vigoureux

Tres sensible a Poidium
Autres sensibilités particuliéres : pourriture acide et grise

Potentiel de production élevé
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Feuillea5 lobes etadents longues. Grosses grappes a grosses baies. Potentiel d’accumulation sucres moyen
Sinus pétiolaire peu ouvert a Chair croquante. Millerandage v
chevauchant.  Moyennement a fréquent. Acidite moyenne a forte
faiblement velu.  Extrémité du
rameau : jeunes feuilles brillantes. Intéressant en rosé

\ Cépage moyennement coloré et assez tannique. Vins équilibrés a degrés
N~/

~()~ Rameau parfois en zig-zag. Impression de feuillage troué au niveau des sinus moyens. Ardmes fins, fruités et épicés avec un profil tannique intéressant.
o latéraux.

signe
distinctif
Implantation .

. Ardmes: fruits rouges
Terroirs assez pauvres, chauds et bien exposés. Eviter les sols pro- ¢frU|tS noirs
fonds epices

Adapté CC

Trés bonne résistance a la sécheresse
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